食品科学技术湖南省实践教学示范中心简介

中心源自1986年成立的食品化学和微生物学实验室、食品工程工艺实验室两个校院两级管理实验室，其中食品化学和微生物学实验室1999年通过“省级基础课与专业基础课实验室”评估，并于2002年评定为“省级双基合格实验室”；
2008年中心被批准成为“湖南省实践教学示范中心”建设单位，2010年被批准成为“中央与地方共建高校特色优势学科实验室”，2011年确定为“食品科学技术湖南省实验教学示范中心”。2011年和2017年本中心获得中央财政支持地方高校发展专项资金资助。

一、教师队伍基本情况
实验教学教师队伍结构合理，拥有教师59人，其中博士学位45 人，教授22人、副教授14人、高级实验师4人、讲师19人，博士生导师14人，硕士导师38人；专职实验人员9人，其中高级实验师2人、实验师4人、讲师1人、研究实习员1人、工程师1人。教师队伍中有教育部长江学者讲座教授1人、高等学校食品科学与工程类专业教学指导委员会委员1人、国家现代农业产业技术体系岗位科学家、湖南省“芙蓉学者奖励计划”首批青年学者、湖湘青年英才、湖南省杰青、湖南省优青等各类人才30余人。
二、主要实验用房、仪器设备与课程设置

中心现拥有仪器设备固定资产总值3千余万元，其中10万元以上仪器设备120余台（套），5万元以上设备300余台（套），其中食品工程原理实验室、数码互动实验室、食品分析检测实验室和多功能饮料生产线实训实验室等达到国内同类实验室的先进水平，能够满足目前实验教学需要。

实验室使用面积5000余平方米。根据实验内容和实验项目的不同特点，中心下设食品化学实验室、食品生物技术实验室、食品工程与机械实验室、食品工艺实验室、食品安全控制实验室、创新实验平台、校内实训基地等。

食品生物技术与安全控制实验室承担了学校近20个专业的食品安全评价技术、食品卫生检验技术、食品微生物实验技术、食品生物化学、农业微生物学实验、发酵食品工艺实验等食品安全控制实验教学任务，以及食品生物技术和食品工艺学等6门课程的实验教学，开设实验项目47个。

食品化学实验室承担了食品科学与工程、食品质量与安全两个专业的食品理化分析实验、仪器分析实验、食品生物化学实验教学任务，开设实验项目26个，每年实验课时约1000学时。

食品工程与机械室承担了食品科学与工程专业、食品质量与安全专业的食品工程实验教学任务，开设实验项目15个。

食品工艺实验室承担了食品科学与工程专业、食品质量与安全专业的果蔬食品加工、乳品加工、肉制品加工和粮油食品加工等实验教学任务，开设实验项目40个。

三、主要实验项目一览表

	实验课程
	实验项目

	食

品

微

生

物

学

实

验
	1
	细菌简单染色与显微镜使用

	
	2
	细菌革兰氏染色法及细菌形态特征观察

	
	3
	霉菌形态及特殊结构观察

	
	4
	酵母菌显微计数(血球计数板使用及酵母菌形态观察)

	
	5
	微生物大小的测定（测微尺使用）

	
	6
	培养基制备及器皿包扎与消毒灭菌

	
	7
	微生物纯种分离与计数(酵母菌)

	
	8
	细菌鉴定用生理生化试验

	
	9
	物理因素对微生物的影响

	
	10
	化学因素对微生物的影响

	
	11
	糖化曲的制备及其活力的测定

	
	12
	蛋白酶活力的测定

	
	13
	细菌总DNA的提取

	食

品

卫

生

学

实

验

I
	1
	微生物鉴定用常见生化实验

	
	2
	食品中菌落总数测定

	
	3
	食品中大肠菌群数测定

	
	4
	粮食制品中霉菌和酵母菌数测定

	
	5
	食品中沙门氏菌检验

	
	6
	食品中金黄色葡萄球菌检验

	
	7
	食品中蜡样芽孢杆菌检验

	
	8
	食品中志贺氏菌检验

	
	9
	学生自主设计实验

	食

品

卫

生

学

实

验

II
	1
	经口急性毒性实验

	
	2
	小鼠骨髓细胞微核试验

	
	3
	小鼠精子畸形试验

	
	4
	小鼠微肝粒体的制备

	
	5
	苯胺羟化酶测定试验

	
	6
	免疫沉淀反应

	
	7
	酶联免疫吸附试验

	
	8
	食源性病原菌标本片镜检观察

	
	9
	植物性食品中病原真菌分离及永久玻片的制作

	食品

工艺学

实验

（发酵）
	1
	泡菜制作

	
	2
	甜酒制作

	
	3
	腐乳制作

	
	4
	腊八豆制作

	
	5
	酸奶制作

	
	6
	种曲制备及检测

	农业微生物学实验
	1
	细菌革兰氏染色及显微镜的使用

	
	2
	培养基的制备实验

	
	3
	微生物稀释平板分离计数实验

	
	4
	微生物菌落特征观察及描述实验

	实训
	1
	微生物生理生化实验

	
	2
	微生物菌种筛选

	
	3
	微生物菌种鉴定

	食品理化分析实验1
	1
	水分的测定（直接干燥法）

	
	2
	食品中总灰分的测定

	
	3
	食品中铁含量的测定

	
	4
	食品中还原糖和可溶性总糖的测定

	
	5
	食品中蛋白质的测定—凯氏定氮法

	
	6
	游离氨基酸态氮含量的测定—电位滴定法和双指示剂甲醛滴定法

	
	7
	油脂过氧化值的测定

	
	8
	淀粉的测定—酸水解法

	
	9
	肉制品中亚硝酸钠的测定—盐酸萘乙二胺法

	
	10
	黄酮的测定

	
	11
	复合膨松剂的配制及应用检验

	
	12
	色素、增稠剂与调味剂的应用特性实验

	
	13
	食品中钙含量的测定—高锰酸钾滴定法

	食品生物化学实验
	1
	考马斯亮兰G250测定蛋白质浓度

	
	2
	过氧化氢酶的活性的测定

	
	3
	糖含量的测定

	
	4
	大肠杆菌感受态的制备及质粒扩增

	
	5
	大肠杆菌DNA提取及琼脂糖凝胶电泳鉴定

	
	6
	 PCR扩增人的LC3基因

	仪器分析实验
	1
	紫外吸收光谱测定饮料中的苯甲醇

	
	2
	荧光分光光度法测定食品Vc的含量

	
	3
	气相色谱法测定食用酒中乙醇的含量


	
	4
	原子吸收法测定食品添加剂中的锌

	
	5
	高效液相色谱法测定饮料中的咖啡因含量

	
	6
	外吸收光谱测定饮料中的苯甲醇

	果蔬工艺学实验
	1
	水果罐头的制作

	
	2
	蔬菜的干制

	
	3
	果酱加工

	
	4
	蜜饯加工

	
	5
	甜酸菜加工

	
	6
	果汁饮料加工

	粮油工艺学实验
	1
	面筋含量及性质测定

	
	2
	米线加工及性质测定

	
	3
	面包制作

	
	4
	蛋糕制作

	
	5
	桃酥制作

	
	6
	油脂制取

	
	7
	酸价测定

	
	8
	油脂脱胶试验

	
	9
	油脂精炼

	
	10
	加碱量对精炼油色泽的影响

	肉制品工艺学实验
	1
	烤鸡加工

	
	2
	香肠加工

	
	3
	肉干加工

	
	4
	冰淇淋加工

	
	5
	咸蛋加工

	
	
	

	乳制品工艺学实验
	1
	生鲜原料乳质量检测与验收

	
	2
	复合果酱酸奶制作工艺

	
	3
	乳脂分离与黄油制作工艺试验

	食品

工程

与机

械实

验1
	1
	雷诺实验

	
	2
	离心泵特性曲线测定

	
	3
	管道阻力实验

	
	4
	洞道干燥实验

	
	5
	板框过滤实验

	
	6
	喷雾干燥实验

	食品

工程

与机

械实

验2
	1
	螺杆挤压膨化机

	
	2
	均质机

	
	3
	综合实验预备：方案布置及设备培训

	
	4
	热风干燥综合大实验

	
	5
	微波、微波真空干燥综合大实验

	食品

工程

原理

实验
	1
	雷诺实验

	
	2
	离心泵特性曲线测定

	
	3
	管道阻力实验

	
	4
	洞道干燥实验

	
	5
	板框过滤实验

	
	6
	喷雾干燥实验


四、部分实验仪器

[image: image3.png]


[image: image1.png]B AR X BEBIEERS





[image: image4.png]=

EMEESHIEE it ERE &





[image: image5.png]AR FF 7 = B AL A BT ERE T LJJL BEx=T&ME



[image: image6.png]HFRI I




[image: image7.png]EAh oy BT FTHES TEEIRSHTIL




[image: image8.png]e A 5 Y




五、管理机制与平台

中心实行学校统筹、职能部门和依托学院协助管理的管理体制，执行“四统一、一统筹” 运行模式，即“实验人员统一管理、实验项目统一安排、实验场地统一使用、实验资源统一调配、实验经费统筹安排。”中心下设教学实验平台、创新实验平台、实践教学基地等三个教学机构（见下图）。
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六、中心主要实验教学成果
(1) 中心建设稳步推进，管理和教学条件日臻完善

中心各种规章制度完善，岗位职责明确，开放与运行管理规范，校内外实验教学条件日臻完善。建设了湖南省优秀教学实习基地4个：“湖南派派食品有限公司”、“长沙坛坛香调料食品有限公司”、“益阳益华水产品有限公司”、“长沙市食品质量与安全监督检测中心”，湖南省高校创新实习基地2个：“唐人神集团”、“湖南省食品质量检测监督研究院”。

(2) 专兼结合建设教师队伍，教学、科研成果丰硕

近年来，中心教师主持教改项目40余项；发表教改论文100余篇，出版教材与专著 28部，获得教学成果奖4项。建设省级精品课程2门、校级精品课程10门，食品科学与工程为国家级特色专业和省级特色专业。

(3) 近年来，中心教师承担国家级科研项目40余项，如国家863、国家自然科学基金、国家科技支撑计划等，省级科研项目70余项；在期刊发表科研论文500余篇，其中SCI论文50余篇，EI论文50余篇；指导学生发表论文150余篇。申请发明专利100多项。获湖南省科技进步二等奖3项、三等奖7项；省技术发明二等奖1项。

(4) 不断改进实验教学体系和教学方法，人才培养质量稳步提升

近年来，学生就业率稳定在95%以上，考研录取率达30%；学生承担省级、校级科技创新项目60余项，发表论文150余篇；12名同学毕业论文被评为优秀毕业论文，其中2人获得省级优秀论文；获得国家励志奖学金22项，国家奖学金10项，全国盼盼杯烘焙食品创新大赛优秀奖1项，湖南省普通高等学校优秀毕业生9人，学生获全国挑战杯”大学生课外学术科技作品竞赛三等奖1项，获挑战杯湖南省大学生创业计划竞赛铜奖1项，湖南省芙蓉学子优秀大学生创业大赛奖1项，挑战杯湖南省大学生创业计划竞赛铜奖1项，长沙市青年科技创新大赛优胜奖1项。

(5) 坚持产、学、研结合，取得了良好的社会、经济效益

中心先后派出20多名专家参与科技部科技人员服务企业行动、湖南省科技特派员项目和学校双百科技富民工程项目，直接扶植了长沙市坛坛香调料食品有限公司、湖南派派食品有限公司等。通过技术服务与省内外近100家单位建立了良好的合作关系，实现了10余种传统食品的工业化生产，直接经济效益达150亿元；校企联合组建了省部级创新实验平台7个，并为学生的实验教学和就业拓宽了渠道。中心学、研、产良性互动的办学特色得到《中国食品报》、《湖南日报》、《湖南卫视》等多家媒体多次报道，也得到了教育部本科教学评估专家的高度认可。

(6) 注重交流和开放，在国内、外起到了良好的示范作用

积极与国内外大学开展交流，如先后有美国华盛顿州立大学、美国俄亥俄州立大学、美国新泽西州立大学、日本鹿儿岛大学、英国萨里大学泰国皇家理工大学、菲律宾新比斯开大学、南京农业大学、华南农业大学等几十所大学的教师来到本中心进行交流、学习。教育部食品科学与工程专业教学指导委员会在我校召开年会，有50多所高校的专家来中心参观学习，对中心管理、建设、开放等方面给予了高度评价。中心每年接受约20名来自马来西亚、菲律宾、泰国等国家的本科、硕士和博士留学生，从2005年起每年接受一批泰国皇家理工大学食品类学生进行专业培训。中心先后有20多名教师到美国、新西兰等地学习、交流。

(7) 创新创业训练项目

	序号
	项目名称
	主持学生姓名
	指导教师
	项目类别
	立项时间

	1 
	辣椒产地低盐栅栏保藏技术研究 
	易思兵 
	赵玲艳 
	国家级
	2021

	2 
	“一步法”转化甘蔗渣生成燃料乙醇的尖孢镰刀 菌菌株筛选及机理研究
	周泉 
	曾璐 
	国家级
	2021

	3 
	油菜苔中不可萃取多酚的提取及其消化特性和生物活性研究
	胡璐曼、谢文杰、骆丽如、涂佳靖
	唐忠海
	国家级
	2019

	4 
	等离子体处理以延长生湿面保质期关键技术的研究
	孙小艺 
	谭亦成 


	省级
	2021

	5 
	高压脉冲电场降低刺葡萄酒中高级醇的研究 
	张梦男 
	胡亚平 


	省级
	2021

	6 
	橘皮功能复合茶
	陈彦羽
	唐忠海
	省级
	2021

	7 
	定制化营养膳食方案和产品及相关服务
	谢子怡
	胡楠
	省级
	2021

	8 
	酪乳酶凝条件对乳脂球膜组分回收率的影响
	郑淇丹
	罗洁
	省级
	2020

	9 
	罗汉果甜苷在酸奶中的应用
	丁博男
	刘素纯
	省级
	2020

	10 
	淮山提取物对乳酸菌促生长作用的研究
	吴广
	苏小军
	省级
	2020

	11 
	基于互联网+近红外的食用植物油品质无损快速检测研究
	李嘉仪
	范伟
	省级
	2020

	12 
	无乳糖益生菌饮料关键技术研究
	张丽静、袁玮艺、段天芳
	刘成国
	省级
	2019

	13 
	柑橘品质无损检测中化学计量学软件的开发
	易智、申丹、罗呈惠、文宇娟、文新年
	李  跑
	省级
	2019

	14 
	
	
	
	
	

	15 
	白藜芦醇苷高效转化酶转化机制及酶固定化研究
	李思颖 艾鑫 高畅
	夏菠
	校级
	2021

	16 
	负载Au@MnO2的功能水凝胶在食品总抗氧化能力测定中的应用
	丁可 李梦姣 杨成洪旺 黄晨涛 林家豪
	石星波
	校级
	2021

	17 
	襄荷发酵泡菜工艺优化及品质分析
	方汶榆 丁晨雨 陈楚聿
	罗凤莲
	校级
	2021

	18 
	冠突散囊菌对豆渣的生物转化及生物活性的影响
	陈如扬 姚欣硕 连媛 潘一玲
	肖愈
	校级
	2021

	19 
	小龙虾咸蛋黄酱研发
	陈佩敏 肖杰泷 张一茜 王瑶
	李脉泉
	校级
	2021

	20 
	米露-格瓦斯的开发
	欧阳思瑞 罗俣 李紫齐 吴庆昂 黄煜麟
	周玥
	校级
	2021

	21 
	低温挤压辅助水酶法提取菜籽油
	凌闽
	张喻
	校级
	2020

	22 
	脂肪球膜磷脂脂质体的制备及其在益生菌包埋的应用
	徐浩
	周辉
	校级
	2020

	23 
	冠突散囊菌发酵对儿茶素体外及体内抗氧化活性的影响
	陈嘉序、高瑶、 黄钰昕、 唐豪、
	肖  愈
	校级
	2019

	24 
	超声波辅助乙醇提取襄荷黄酮及在菜籽油中的抗氧化活性研究
	张思颉、李梓旋、宋汶婷、唐清苗、
	罗凤莲
	校级
	2019

	25 
	质谱导向挖掘黄花菜中毒性成分
	蒋盈盈、阿依姑丽、李易洋
	卿志星
	校级
	2019

	26 
	苎麻籽中油的高效提取
	张一帆、丁平
	刘  霞
	校级
	2019

	27 
	发酵芥菜微生物多样性分析及功能乳酸菌选育与评价
	李娜、彭宇盺、苏雯、王斯奇、郝慧超
	赵玲艳
	校级
	2019

	28 
	黄精蒸晒次数对黄精品质功能的影响及作用机理
	汤俊炀许林飞、高婷婷、李国丽、
	王  锋
	校级
	2019

	29 
	自动擦口红的神奇食物
	吴素、余嘉慧、胡婉汀、何莎、杨妍、
	周  辉
	校级
	2019

	30 
	橘皮功能复合茶的研制
	俞    涵、丁泽敏、唐  洁、翁依洵、王定峰
	肖  航
	国家级
	2019

	31 
	天然植物南烛叶色素提取、性质鉴定与应用特性研究
	雷紫依 陈中 段第生、黄锋  杨子露
	蒋立文


	国家级
	2018

	32 
	果胶降解对辣椒采后贮藏过程中软化的影响研究
	徐海山 傅鑫程 白冰玉、田媛 葛帅


	王蓉蓉


	校级
	2018

	33 
	传统发酵辣椒产香微生物的选育及辣椒发酵剂包的制备
	李巧芸 严鑫逸 唐家万
	赵玲艳


	校级
	2018

	34 
	天然植物南烛叶色素提取、性质鉴定与应用特性研究
	雷紫依 陈中 段第生、黄锋  杨子露
	蒋立文


	省级
	2018

	35 
	基于优化脂肪酸比例的猪油调和凝胶油的制备及其性质研究
	秦慧琳 刘渝港 周文倩、杨旭芳 冯程程
	曾朝喜


	校级
	2018

	36 
	黄灯笼辣酱辣度的降低及其风味和营养物质研究
	杨锦熹 郭可欣 胡郁香 罗永历 毛家洛
	刘素纯


	校级
	2018

	37 
	纯绿茶饮料生产工艺及其品质控制关键技术的研究
	曾灿 潘圆 吴永红 尹嘉 代昕冉
	覃  思
	校级
	2017

	38 
	冠突散囊菌发酵燕麦制备燕麦面酱工艺和品质研究
	唐梓尧 林辉

伍婷玉
	刘素纯
	校级
	2017

	39 
	热激处理和纳他霉素对草莓的复合保鲜技术研究
	金铭 易智

易灵
	夏  菠
	校级
	2017

	40 
	利用杨梅核制备绿色烟熏剂的研究
	胡洋健 陈雨晴 陈晟
	李宗军
	校级
	2017

	41 
	蕨菜提取液对秀丽隐杆线虫体内抗氧化特性的影响研究
	宁粤 郑汝婷

欧阳雅琦
	侯爱香
	校级
	2017

	42 
	复合甘薯片的研发
	梁曹雯 王硕

周兵
	邓后勤
	校级
	2016

	43 
	纳豆芽孢杆菌液体发酵马齿苋、板蓝根培养条件的研究
	李雯 潘金微

丁春木
	胡亚平
	校级
	2016

	44 
	紫苏非发酵型辣酱的研究
	易湘平 王馨雨 蒋丽霞
	周红丽
	校级
	2016

	45 
	大米中蛋白质和脂肪对鲜湿米粉品质影响的研究
	贺萍 杨柳

李建婷
	张  喻
	校级
	2015
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